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Use & Care



Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf Ihres preisgekronten multifunk-
tionalen WOLL Concept-Kochgeschirrs. Alle Concept Produkte sind
aus 18/10 Edelstahl gefertigt und besitzen einen 5 mm dicken, voll-
sténdig eingekapselten Boden. Dieser ist fiir alle Kochfelder geeignet
und sorgt fiir eine schnelle und gleichmaBige Warmeverteilung. Ein
optimierter Schiittrand ermdglicht das saubere AusgieBen von SoBen.
Weitere Informationen, Tipps und héufig gestellte Fragen zur Verwend-
ung lhres auBergewohnlichen Kochgeschirrs finden Sie unter woll.de/
gebrauchs-und-pflegeanleitungen
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ENERGIE

Da WOLL Concept Kochgeschirr die Warme sehr schnell verteilt,
kann die Temperatur gesenkt werden, sobald der Siedepunkt erreicht
ist. So kdnnen Sie schon wahrend des Kochvorgangs Energie sparen.

ERHITZEN

Der 5 mm dicke und vollstandig gekapselte Boden garantiert eine
hervorragende Leistung auf Induktionskochfeldern und sorgt fiir eine
schnelle und gleichméaBige Hitzeverteilung.



GRIFFE UND DECKEL

Bei der Verwendung auf dem Kochfeld werden die Griffe und Deckel
der Concept-Serie nur leicht warm und konnen ohne Ofenhandschuhe
angegriffen werden.

KUCHENUTENSILIEN

Sie konnen beim Kochen in WOLL Concept Produkten Kiichenuten-
silien aus Holz, Kunststoff, Silikon oder Metall verwenden.



MULTIFUNKTIONALER DECKEL
MIT DREI POSITIONEN

Der innovative Glasdeckel kann zum langsamen Garen, D&mp-
fen, AbgieBen und einfachen Rihren in verschiedenen Positionen
platziert werden.
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NORMALPOSITION

Zum Erhitzen, Kdcheln oder Dampfen bei niedrigen, vitaminschonenden
Temperaturen.



ERHOHTE POSITION

Perfekt fiir Pasta, Kartoffeln und Reis sowie fiir schnelles, einfaches und
sicheres Abgiefen.
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PARKPOSITION

Stellt sicher, dass das Kondenswasser in den Topf und nicht auf
Ihre Arbeitsfléche lauft.
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REINIGUNG

Waschen Sie Ihr Concept-Kochgeschirr vor der ersten Verwendung mit
heiBem Wasser und etwas Spiilmittel. Das gesamte WOLL Concept-Koch-
geschirr ist spiilmaschinenfest. Bei starkeren Verschmutzungen empfe-
hlen wir, das Kochgeschirr vor dem Reinigen mit einem Edelstahlreiniger
einzuweichen.

KOCHFELDER

Der Durchmesser des Kochfeldes sollte der GroBe des Bodens lhres
Kochgeschirrs entsprechen - dies spart Energie und Sie konnen Ihre
Speisen schneller erhitzen. Heben Sie Ihr WOLL Concept-Kochgeschirr
beim Versetzen immer an, so verhinden Sie Kratzer auf dem Kochfeld.



SICHERHEIT

Die Seitengriffe und Deckel der Concept Serie sind bis zu 200 ° C back-
ofenfest, verwenden Sie jedoch immer einen Ofenhandschuh, wenn Sie sie
aus dem Ofen nehmen.

GARANTIE

Wir vergeben 25 Jahre Garantie auf den Kdrper.
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