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LIEBE:R KUND:IN,

vielen Dank, dass du dich fiir Kochgeschirr aus der MALZERXWOLL Serie
entschieden hast.

Seit 1979 steht WOLL fiir hochwertiges Kochgeschirr, bei dem tra-
ditionelle Handwerkskunst und moderne Technologie Hand in Hand
gehen. Fiir MALZERXWOLL trifft dieses Know-how auf die Erfahrung und
Leidenschaft von Tim Malzer.

Entstanden ist eine Serie, bei der jedes Material seine ganz eigenen
Stérken ausspielt — entwickelt fiir Menschen, die gerne kochen, aus-
probieren und gutes Essen genieBen.

Mit deinem neuen Kochgeschirr méchten wir nicht nur Qualitat und
Funktion in deine Kiiche bringen, sondern vor allem eines: noch mehr
Freude am Kochen.

DER ALLTAG KANN SO EINFACH SEIN.

Nicht jedes Gericht verlangt nach maximaler Hitze, Patina oder groBer
Kochtechnik. Viel éfter soll eine Pfanne einfach genau das tun, was sie
soll. Manchmal miissen einfach Eier in die Pfanne. Fisch. Gemiise. Eine
Pasta. Bratkartoffeln. Oder das, was noch im KiihIschrank liegt. Genau
dafiir gibt es den Aluminiumguss. GleichmaBige Wéarme, unkomplizier-
tes Handling und eine PFAS-freie Antihaftversiegelung machen ihn zum
Allrounder der Méalzer-WOLL-Serie. Made in Germany und gemacht fiir
echte Alltagskiiche.

GENIETET. FUR ALLES, WAS HALTEN MUSS.

Der massive Edelstahlstiel ist fest mit der Pfanne vernietet. Das sorgt
fiir Stabilitat beim Anheben und Schwenken und gibt der Pfanne den
direkten Werkzeugcharakter der gesamten Serie. Und weil der Stiel
immer dran ist, ist auch die Pfanne immer einsatzbereit. Kein Suchen,
kein Anstecken. Pfanne nehmen, Herd an, loslegen. Eine klare Konstruk-
tion fiir den taglichen Einsatz.

Nachfolgend haben wir einige Iipps fiir dich zusammengestellt — damit
du lange Freude an deinem MALZERXWOLL Kochgeschirr hast und das
Beste aus deinem Material herausholst.

Viel SpaB beim Kochen, Ausprobieren und GenieBen wiinschen

Tim Mélzer & das WOLL-Team
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Schnelle und gleichmaBige

Hitzeverteilung /

Genieteter Stiel fiir sicheren Halt

PFAS-freie QXR-Versiegelung

Vollfachiger Induktionsboden

Induktion Gas Elektro Ceran Halogen Ofen
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WICHTIGER SICHERHEITSHINWEIS

Bitte lesen Sie diese Gebrauchs- und Pflegeanleitung vollstandig und
sorgféltig, bevor Sie das Produkt erstmals verwenden.

Dieses Kochgeschirr kann bei bestimmungsgemaBer Verwendung hohe
Temperaturen erreichen. HeiBe Oberflachen, Griffe, Hebegriffe, Stiele,
Deckel und Beschlagteile kdnnen Verbrennungen oder Verbriihungen
verursachen.

Die Nichtbeachtung dieser Gebrauchsanweisung kann zu Personen-,
Sach- und Folgeschaden sowie zu Funktionsbeeintrdchtigungen des
Produkts fihren.

Bewahren Sie diese Gebrauchsanweisung auf und geben Sie sie bei
Weitergabe des Produkts an den jeweiligen Nutzer weiter.

Entstanden ist eine Serie, bei der jedes Material seine ganz eigenen
Stérken ausspielt — entwickelt fiir Menschen, die gerne kochen, aus-
probieren und gutes Essen genieBen.

Mit deinem neuen Kochgeschirr méchten wir nicht nur Qualitat und
Funktion in deine Kiiche bringen, sondern vor allem eines: noch mehr
Freude am Kochen.

1. BESTIMMUNGSGEMASSE VERWENDUNG

Dieses Produkt ist ausschlieBlich bestimmt zur:
e Zubereitung von Lebensmitteln (Kochen, Braten, Schmoren, Diinsten)

e Nutzung auf Induktion, Gas-, Elektro-, Ceran- und Halogenkoch-
feldern

e Nutzung im Backofen bis maximal 250 °C

Jegliche andere Verwendung gilt als nicht bestimmungsgemé&B und
erfolgt auf eigene Verantwortung des Nutzers.

Nicht bestimmungsgemaBe Verwendung umfasst inshesondere:

e Verwendung in der Mikrowelle

e Verwendung wéhrend eines Pyrolyse-Programms

e Verwendung auf offenem Feuer, Grill oder Feuerstelle

e |angeres oder unbeaufsichtigtes Erhitzen ohne Lebensmittel
oder Flissigkeit

e Nutzung durch unbeaufsichtigte Kinder
e Verwendung beschadigter oder deformierter Produkte

Nicht bestimmungsgemaBer Gebrauch kann zu Sachschaden, Ver-
letzungen oder Funktionsheeintrachtigungen des Produkts fiihren.

2. WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE
/\ VERBRENNUNGSGEFAHR

e Kochgeschirr und Beschlagteile kénnen wéhrend und nach der
Verwendung sehr heiB sein.

e Verwenden Sie beim Anfassen stets geeignete hitzebestandige Topf-
lappen oder Ofenhandschuhe.

e Stellen Sie heiBes Kochgeschirr nur auf geeigneten hitzebestandigen
Flachen ab.
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/\ BRAND- UND UNFALLGEFAHR

e Kochgeschirr wahrend der Verwendung niemals unbeaufsichtigt
lassen.

e (le und Fette nicht unkontrolliert iiberhitzen. Beginnt O wahrend
des Kochens zu rauchen, reduzieren Sie die Temperatur und nehmen
Sie das Kochgeschirr gegebenenfalls vom Kochfeld.

e Fetthrdnde niemals mit Wasser [6schen.

o Stellen Sie sicher, dass das Kochgeschirr stabil und plan auf der
Kochstelle steht.

¢ Halten Sie Kinder und Haustiere von heiBem Kochgeschirr fern.

/N SICHERHEITSHINWEISE BEI VERWENDUNG EINES GLASDECKELS

e Beim Kochen kann sich Kondenswasser an der Innenseite des Glas-
deckels bilden.

e Beim Anheben des Deckels kdnnen heiBer Wasserdampf sowie
heiBe Wassertropfen austreten.

e Heben Sie den Deckel stets vorsichtig und vom Kérper weg an.

e Drehen oder kippen Sie den Deckel nach dem Anheben nicht Giber
Hand, Arm oder Kdrper.

e Auf der Deckelinnenseite angesammeltes Kondenswasser kann
beim Drehen oder Kippen plétzlich ablaufen und Verbriihungen
verursachen.

e |assen Sie Kondenswasser kontrolliert in das Kochgeschirr zuriick-
laufen, bevor Sie den Deckel vollstédndig abnehmen.

e Verwenden Sie beim Umgang mit heiBen Deckeln und Deckelkndp-
fen geeignete Topflappen oder hitzebestandige Ofenhandschuhe.

e Glasdeckel kdnnen durch starke Temperaturwechsel beschadigt
werden. Stellen Sie einen heiBen Glasdeckel niemals auf kalte oder
feuchte Oberflachen und vermeiden Sie abrupte Temperaturunter-
schiede.

e Beschadigte Glasdeckel mit Rissen, Abplatzungen oder anderen
sichtbaren Beschadigungen diirfen nicht weiterverwendet werden.

3. MATERIAL & KONSTRUKTION
e Hochwertiger Aluminiumguss
e QXP Quarzit Versiegelung

e PFAS und PTFE freier Herstellungsprozess (bezogen auf die ein-
gesetzten Materialien und Verfahren zum Zeitpunkt der Herstellung)

e Sehr gute Warmeleitung und Warmeverteilung

e Energieeffiziente Nutzung

e Hohe Abrieb und Schnittfestigkeit der Versiegelung
o Festverbundener Edelstahlstiel

/\ Die Antihaftwirkung stellt keine dauerhaft garantierte Eigenschaft,
sondern eine gebrauchsabhéngige Funktion dar.
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4.VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH
Vor der ersten Nutzung ist zwingend erforderlich:

e Entfernen Sie sdmtliche Verpackungsmaterialien und Etiketten voll-
standig.

e Kochen Sie das Produkt dreimal mit klarem Wasser aus, jeweils fiir
mindestens 3 Minuten.

e Reinigen Sie das Produkt anschlieBend mit warmem Wasser,
mildem Spiilmittel und einem weichen Schwamm.

e Spiilen Sie das Produkt griindlich ab und trocknen Sie es vollstandig.

e Das Produkt ist nun einsatzbereit.

5. GEBRAUCH AUF DEM KOCHFELD
e Verwenden Sie nur ausreichende, nicht liberméBige Hitze.

e Erhitzen Sie das Kochgeschirr nicht iiber ldngere Zeit oder unbeauf-
sichtigt leer.

e Bei Induktionskochfeldern:
e Booster Funktion nur kurzzeitig nutzen.
e Spatestens nach 1 Minute die Leistung reduzieren.

e Der Bodendurchmesser des Kochgeschirrs muss zur GroBe des
Kochfelds passen.

5.1 VERWENDUNG VON OLEN UND FETTEN

Verwenden Sie zum scharfen Anbraten ausschlieBlich hoch erhitzbare
Fette und sowie raffinierte Ole.

Zum scharfen Anbraten geeignet:

raffiniertes Raps oder Sonnenblumendl

raffiniertes Erdnussél

Traubenkerndl

Butterschmalz (Ghee)

Nicht zum scharfen Anbraten geeignet:
o Butter

e natives Olivendl

o kaltgepresste oder native Pflanzendle
e Margarine

Diese Fette und Ole sind weniger hitzestabil. Bei zu hoher Temperatur
kdnnen sie verbrennen und hartnéackige Riicksténde auf der Oberflache
bilden.

Hinweis: Butter, Margarine sowie native und kaltgepresste Ole konnen
bei niedriger bis mittlerer Temperatur oder zum Verfeinern fertiger
Speisen verwendet werden. Beachten Sie dabei die Temperaturanga-
ben des jeweiligen Herstellers.

5.2 VERWENDUNG AUF DEM KOCHFELD

Kochgeschirr darf auf dem Kochfeld nicht hin und hergeschoben
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werden.

e Durch Verschieben kdnnen Kochfelder beschadigt oder zerkratzt
werden.

e Kratzer entstehen inshesondere durch Fremdkdrper zwischen Koch-
feld und Pfannenboden, z. B.:
e Salz
e andere harte Riickstande

e Dies giltin besonderem MaBe fiir Glaskeramik- und Induktionskoch-
felder.

e Zum Versetzen der Pfanne oder des Topfes muss das Produkt immer
vollstandig angehoben werden.

Hinweis: Beschéadigungen des Kochfeldes, die durch Hin und Her-
schieben des Kochgeschirrs oder durch Fremdkdrper verursacht
werden, liegen auBerhalb der Verantwortung des Herstellers.

6. GEBRAUCH IM BACKOFEN

e Das Kochgeschirr ist backofengeeignet bis maximal 250 °C.

e Achtung: Die Beschlagteile werden im Backofen sehr heiB.

¢ |mmer Topflappen oder hitzebestandige Ofenhandschuhe verwenden.

e Produkt nicht fiir Pyrolyse Programme geeignet.

7. REINIGUNG & PFLEGE
e |assen Sie das Produkt vor der Reinigung vollstandig abkiihlen.

e Reinigung:
e Handreinigung wird empfohlen
e Spiilmaschinengeeignet

e (Qptische Veranderungen (z. B. Verfarbungen oder Mattierung) durch
Spiilmaschinenreinigung stellen keinen Mangel dar.

e Reinigung mit warmem Wasser, mildem Spiilmittel und weichem
Schwamm.

e Fingebrannte Riickstande nicht mechanisch entfernen.

e Verwenden Sie keine:
e Stahlwolle
e stark scheuernden Reinigungsmittel
e aggressiven Chemikalien

8. KUCHENHELFER

e Zulassige Kiichenhelfer:
e Holz
e Kunststoff
e Silikon

Metall (bei sachgeméaBem Gebrauch)

e Schéden durch unsachgemaBe Verwendung von Kiichenhelfern
stellen keinen Gewéhrleistungsfall dar.



9. Haftungsausschluss

Der Hersteller iibernimmt keine Haftung fiir Schaden oder Verletzungen,
die entstehen durch:

e nicht bestimmungsgemaBen Gebrauch,

e (Uberhitzung, Leerbetrieb oder unsachgemaBe Temperaturbelas-
tung,

e Nichtheachtung dieser Gebrauchs- und Pflegeanleitung,
e unsachgemaBe Reinigung oder Pflege,
e mechanische Beschadigung (z. B. Sturz),

e eigenmdchtige Reparaturen, Verdnderungen oder Umbauten am
Produkt.

Dieser Haftungsausschluss gilt im gesetzlich zuldssigen Umfang.

10. GEWAHRLEISTUNG

Es gelten die gesetzlichen Gewahrleistungsrechte.
Von der Gewahrleistung ausgeschlossen sind insbesondere Schaden oder
Beeintrachtigungen, die verursacht wurden durch:

e nicht bestimmungsgemaBen Gebrauch;

e unsachgeméaBe Pflege oder Reinigung;

Uberhitzung oder Uberschreitung zulassiger Temperaturgrenzen;
e mechanische Beschadigungen;
e normale Abnutzung und gebrauchsbedingte Veranderungen.

Die gesetzlichen Rechte des Verbrauchers bleiben unberiihrt.

11. UMWELT & ENTSORGUNG

Entsorgen Sie Produkt, Verpackung und Zubehdr gemaB den jeweils
geltenden gesetzlichen und értlichen Vorschriften.

Fiihren Sie Verpackungsmaterialien nach Méglichkeit den entsprechen-
den Wertstoffkreislaufen zu.

12. SERVICE & KONTAKT

Norbert Woll GmbH
Heinrich Barth StraBe 7-11
66115 Saarbriicken - Deutschland

Telefon: +49 681 97049 0
E Mail: info@woll.de

www.woll.de
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