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LIEBE:R KUND:IN,

vielen Dank, dass du dich fiir ein Backblech aus unserer D-Lite Serie
entschieden hast.

Seit 1979 steht WOLL fiir hochwertige Produkte, bei denen langjahri-
ge Erfahrung, durchdachte Funktion und moderne Technologie Hand in
Hand gehen. Genau diesen Anspruch haben wir auch bei D-Lite weiter-
gedacht.

Entstanden sind Backbleche, die dich zuverldssig bei allem begleiten,
was aus deinem Ofen kommt — vom schnellen Alltagsgericht bis zu dei-
nen liebsten Backrezepten.

Mit deinem neuen D-Lite Backblech méchten wir dir nicht nur Qualitat
und Funktion in die Kiiche bringen, sondern vor allem eines: noch mehr
Freude beim Backen, Zubereiten und GenieBen.

ZUM BRATEN ENTWICKELT. PERFEKT ZUM BACKEN.

Die WOLL Backplatte bringt mehr Substanz in den Backofen - ca. 4 mm
Aluminiumguss fiir gleichmaBige Warme, eine strukturierte QXR Ober-
flache fiir intensive Réstaromen und eine komfortable PFAS-freie Anti-
haftwirkung fiir den taglichen Einsatz.

Ob gerostetes Gemiise, goldbraune Kartoffeln, Fisch, Fleisch, Pizza,
Baguette oder Auflauf — die Backplatte ist fiir alle Gerichte gemacht, die
im Ofen Farbe, Struktur und Geschmack entwickeln sollen.

ALUMINIUMGUSS. GLEICHMASSIGE WARME
FUR BESSERE OFENERGEBNISSE.

Die Backplatte besteht aus ca. 4 mm starkem Aluminiumguss. Alumi-
nium nimmt Warme schnell auf, verteilt sie gleichmaBig und speichert
sie zuverlassig. Das unterstiitzt gleichmaBiges Braunen und Rosten liber
die gesamte Flache — besonders bei Gemiise, Kartoffeln, Fleisch, Fisch
und Pizza.

Im Unterschied zu vielen klassischen emaillierten Backblechen steht
hier nicht nur eine diinne Auflageflache im Ofen, sondern ein massiver
Gusskorper. Dadurch wirkt die Platte im téglichen Einsatz deutlich
wertiger, ruhiger und stabiler in der Handhabung.

Nachfolgend haben wir einige Tipps fiir dich zusammengestellt — damit
du lange Freude an deinem D-Lite Backblech hast und bei jedem Einsatz
das Beste herausholst.

Viel SpaB beim Backen, Zubereiten und GenieBen wiinscht

dein WOLL-Team
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Strukturierte QXR Oberflache fiir

intensive Rostaromen

4 mm starker Aluminiumguss flir
gleichmaBige Warme

PFAS-freie Antihaftbeschichtung fiir
einfaches Abldésen

Backofenfest bis 300 °C

DIAMOND QXP

Mehr als nur ein Brat- und Backblech.



WICHTIGER SICHERHEITSHINWEIS

Bitte lesen Sie diese Gebrauchs- und Pflegeanleitung vollstandig und
sorgféltig, bevor Sie das Produkt erstmals verwenden.

Dieses Kochgeschirr kann bei bestimmungsgemaBer Verwendung hohe
Temperaturen erreichen. HeiBe Oberflachen, Griffe, Hebegriffe, Stiele,
Deckel und Beschlagteile kdnnen Verbrennungen oder Verbriihungen
verursachen.

Die Nichtbeachtung dieser Gebrauchsanweisung kann zu Personen-,
Sach- und Folgeschaden sowie zu Funktionsbeeintrdchtigungen des
Produkts fihren.

Bewahren Sie diese Gebrauchsanweisung auf und geben Sie sie bei Wei-
tergabe des Produkts an den jeweiligen Nutzer weiter.

1. BESTIMMUNGSGEMASSE VERWENDUNG

Dieses Produkt ist ausschlieBlich bestimmt fiir das Braten, Rosten
und Backen von Lebensmitteln in kompatiblen Haushaltsbackdfen bis
maximal 300 °C.

Nur fiir die Verwendung im Backofen.

Jegliche andere Verwendung gilt als nicht bestimmungsgemaB und
erfolgt auf eigene Verantwortung des Nutzers. Nicht bestimmungsge-
maBe Verwendung umfasst insbesondere:

e Verwendung auf Kochfeldern
e \erwendung wahrend eines Pyrolyse-Programms

e Verwendung auf offenem Feuer, Grill oder anderen direkten Warme-
quellen

e Nutzung durch unbeaufsichtigte Kinder
e \erwendung beschadigter oder deformierter Produkte

Nicht bestimmungsgeméBer Gebrauch kann zu Sachschéaden, Verlet-
zungen oder Funktionsbeeintréchtigungen des Produkts fiihren.

2. WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE
/\ VERBRENNUNGSGEFAHR

e Die Backplatte wird wahrend und nach der Verwendung sehr hei
sein.

e Verwenden Sie beim Anfassen stets geeignete hitzebestandige Topf-
lappen oder Ofenhandschuhe.

e Stellen Sie die heiBe Backplatte nur auf geeigneten hitzebestandigen
Flachen ab.

/\ BRAND- UND UNFALLGEFAHR

e Kochgeschirr wahrend der Verwendung niemals unbeaufsichtigt
lassen.

o Ole und Fette nicht unkontrolliert iiberhitzen. Beginnt Ol wahrend
des Kochens zu rauchen, reduzieren Sie die Temperatur und neh-
men Sie das Kochgeschirr gegebenenfalls aus dem Backofen.

e Fetthrdnde niemals mit Wasser l6schen.
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e Stellen Sie sicher, dass das Kochgeschirr stabil und plan auf der
Kochstelle steht.

¢ Halten Sie Kinder und Haustiere von heiBem Kochgeschirr fern.

/N Allgemeiner Sicherheitshinweise

e Beschadigte oder dauerhaft verformte Backplatten nicht weiterver-
wenden.

3. MATERIAL & KONSTRUKTION
e Hochwertiger Aluminiumguss mit ca. 4 mm Materialstarke.
e Extra-raue QXR-Quarzit-Oberflache.

e Die Beschichtung wird in einem PFAS- und PTFE-freien Verfahren
hergestellt. (bezogen auf die eingesetzten Materialien und Verfahren
zum Zeitpunkt der Herstellung)

e Schnelle und gleichméaBige Warmeverteilung und Warmespeicherung

4.VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH
e Vor der ersten Nutzung ist zwingend erforderlich:

e Entfernen Sie sdmtliche Verpackungsmaterialien und Etiketten voll-
standig.

e Reinigen Sie das Produkt anschlieBend mit warmem Wasser, mildem
Spiilmittel und einem weichen Schwamm.

e Spiilen Sie das Produkt griindlich ab und trocknen Sie es vollstandig.
e Das Produkt ist nun einsatzbereit.

e Vor dem ersten Einsetzen priifen, ob die Backplatte spannungsfrei
und sicher auf den vorgesehenen Auflagen des Backofens sitzt

5. GROSSENWAHL & BACKOFEN-KOMPATIBILITAT

Vor der Verwendung die nutzbare Breite zwischen den seitlichen Aufla-
gen bzw. Fiihrungspunkten des Backofens messen. Die Backplatte muss
sich ohne Kraftaufwand einsetzen lassen und sicher aufliegen.

e 44,0-45,3cm: 44,7 x 36 x 3cm

geeignet fiir viele Miele-Backdfen
e 45,4-46,2 cm: 46,0 x 36 x 3¢cm

geeignet fiir viele Bosch-, Siemens-, Neff- und Constructa-Backdfen
e 46,3-47,0 cm: 46,5 x 36 x 3¢cm

geeignet fiir viele AEG-, Electrolux-, IKEA- und andere europaische
Backdfen

Die Herstellerzuordnungen dienen der Orientierung; modellabhéngige
Abweichungen sind moglich.

Miele, Bosch, Siemens, Neff, Constructa, AEG, Electrolux, IKEA und
andere erwédhnte Markennamen sind eingetragene Warenzeichen ihrer
jeweiligen Inhaber. lhre Verwendung dient ausschlieBlich der Beschrei-
bung der Produktkompatibilitat.
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6. GEBRAUCH IM BACKOFEN
e Die Backplatte ist backofengeeignet bis maximal 300 °C.

e Die Backplatte vollsténdig und sicher auf den vorgesehenen
Auflagen oder Fiihrungsebenen einsetzen.

e Die Backplatte nicht (iber ldngere Zeit oder unbeaufsichtigt leer
erhitzen. Kurzes Vorheizen im Rahmen eines Rezepts ist moglich.

e Bei hohen Temperaturen nur ausreichend hitzestabile Ole und Fette
verwenden und die Temperaturangaben des jeweiligen Herstellers
beachten.

e Zum Wenden und Entnehmen von Speisen geeignete Kiichenhelfer
verwenden. Metall nur bei sachgeméBem Gebrauch; nicht direkt auf
der beschichteten Oberflache schneiden.

e Achtung: Die Backplatten werden im Backofen sehr heiB.
e |mmer Topflappen oder hitzebestandige Ofenhandschuhe verwenden.

e Produkt nicht fiir Pyrolyse Programme geeignet.

6.1 VERWENDUNG VON OLEN UND FETTEN

Verwenden Sie zum scharfen Anbraten ausschlieBlich hoch erhitzbare
Fette und sowie raffinierte Ole.

Zum scharfen Anbraten geeignet:

o raffiniertes Raps oder Sonnenblumendl
e raffiniertes Erdnussdl

o Traubenkerndl

e Butterschmalz (Ghee)

Nicht zum scharfen Anbraten geeignet:
o Butter

o natives Olivendl

e Kkaltgepresste oder native Pflanzendle
e Margarine

Diese Fette und Ole sind weniger hitzestabil. Bei zu hoher Temperatur
kdnnen sie verbrennen und hartnéackige Riicksténde auf der Oberflache
bilden.

Hinweis: Butter, Margarine sowie native und kaltgepresste Ole konnen
bei niedriger bis mittlerer Temperatur oder zum Verfeinern fertiger
Speisen verwendet werden. Beachten Sie dabei die Temperaturanga-
ben des jeweiligen Herstellers.

7. REINIGUNG & PFLEGE

e Lassen Sie das Produkt vor der Reinigung vollstandig abkiihlen.

® Reinigung:
e Handreinigung wird empfohlen
e Spiilmaschinengeeignet

e (ptische Veranderungen (z. B. Verfarbungen oder Mattierung) durch
Spiilmaschinenreinigung stellen keinen Mangel dar.

e Reinigung mit warmem Wasser, mildem Spiilmittel und weichem
Schwamm.
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e Eingebrannte Riickstdnde nicht mechanisch entfernen, sondern ein-
weichen lassen.
e Verwenden Sie keine:

Stahlwolle

stark scheuernden Reinigungsmittel
aggressiven Chemikalien
scharfkantigen Reinigungswerkzeuge

8. KUCHENHELFER

e Zuléssige Kiichenhelfer:
e Holz
e Kunststoff
e Silikon
e Metall (bei sachgemaBem Gebrauch)

e Schédden durch unsachgeméBe Verwendung von Kiichenhelfern
stellen keinen Gewdhrleistungsfall dar.

9. Haftungsausschluss

Der Hersteller iibernimmt keine Haftung fiir Schaden oder Verletzungen,
die entstehen durch:

e nicht bestimmungsgemaBen Gebrauch,

o Uberhitzung, Leerbetrieb oder unsachgemaBe Temperaturbelas-
tung,

e Nichtbeachtung dieser Gebrauchs- und Pflegeanleitung,
e unsachgemaBe Reinigung oder Pflege,
e mechanische Beschadigung (z. B. Sturz),

e eigenmachtige Reparaturen, Veranderungen oder Umbauten am
Produkt.

Dieser Haftungsausschluss gilt im gesetzlich zuldssigen Umfang.

10. GEWAHRLEISTUNG

Es gelten die gesetzlichen Gewahrleistungsrechte.
Von der Gewéhrleistung ausgeschlossen sind insbesondere Schaden oder
Beeintrachtigungen, die verursacht wurden durch:

e nicht bestimmungsgemaBen Gebrauch;

e unsachgemaBe Pflege oder Reinigung;

o Uberhitzung oder Uberschreitung zulassiger Temperaturgrenzen;
e mechanische Beschédigungen;

e normale Abnutzung und gebrauchsbedingte Verénderungen.

Die gesetzlichen Rechte des Verbrauchers bleiben unberiihrt.
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11. UMWELT & ENTSORGUNG

Entsorgen Sie Produkt, Verpackung und Zubehdr gemaB den jeweils
geltenden gesetzlichen und drtlichen Vorschriften.

Fiihren Sie Verpackungsmaterialien nach Maglichkeit den entsprechen-
den Wertstoffkreislaufen zu.

12. SERVICE & KONTAKT

Norbert Woll GmbH
Heinrich Barth StraBe 7-11
66115 Saarbriicken - Deutschland

Telefon: +49 681 97049 0
E Mail: info@woll.de

www.woll.de





